RESTAURANT



ENTRANTES - STARTERS - VORSPEISEN

Gazpacho de fresa con sorbete de tomate
Strawberry Gazpacho with tomato sorbet
Erdbeer-Gazpacho mit Tomatensorbet

Parrillada de verduras
Grilled Vegetable Platter

Gegrilltes Gemiise

Tartar de atiun marinado en salsa oriental
Marinated tuna tartare with oriental sauce
Marinierter Thunfisch-Tatar mit orientalischer Sauce

Tartar de wagyu y pavé de patatas (90g)
Wagyu tartare potato pavé (90g)
Wagyu-Tartar Kartoffel-Pave (90g)

Berenjena ahumada con hummus de pesto y queso feta
Smoked aubergine with pesto hummus & fetta cheese
Gerdaucherte Aubergine mit Pesto-Hummus und Feta-Kdase

Ceviche de lubina, leche de tigre con mango
Ceviche with seabass . tiger's milk & mango

Ceviche mit Wolfsbarsch. Tigermilch und Mango

Croquetas de jamoén ibérico
Iberian ham croquettes
Kroketten mit iberischem Schinken

Croquetas de rape y gambas
Monkfish and prawn croquettes
Kroketten mit Seeteufel und Garnelen

Jamén ibérico con pan de cristal (100g)
Iberian ham with glass bread (100g)
Iberischer Schinken mit Glasbrot(100g)

Tacos de panceta ibérica confitada con aguacate
Octopus tacos with mole. red pepper with avocado
Oktopus-Tacos mit Mole. roter Paprika mit Avocado

Gambas en tempura con sweet chili y crema de aguacate
Breaded prawns with sweet chili & avocado cream
Panierte Garnelen mit sifsem Chili und Avocadocreme

Brioche de osobuco con trufa y emulsiéon de chimichurri
Brioche with osso buco. truffle & chimichurri

Brioche mit Osso Buco. Triiffel und Chimichurri

9.00

18.50

19.50

16.50

17.00

22.00

22.00

17.00

19.00



ENSALADAS - SALADS - SALATE

Burrata, tomate cor de bou, riccula y ?esto trufado
Burrata, rocket salad. tomato. pesto truff
Burrata, Tomaten, Rucola, Truffelpesto

Ensalada mixta con wonton crujiente
Mixed salad with crispy wonton
Mischsalat mit knusprigem Wonton

Ensalada griega con pepino , queso feta, tomate cherry , aceitunas y

cebolla roja

Greek salad with cucumber.feta cheese, cherry tomatoes.olives & red onion
Griechischer Salat mit Gurke. Feta-Kdase. Cherrytomaten .Oliven und roter

Zwiebel

Ensalada de Salmén marinado y manzana
Marinated salmon & apple salad
Marinierter Lachs und Apfelsalat

ARROZ - RICE - REIS

Risotto de gambas ahumado con carpaccio de carabinero
Smoked prawn risotto with carabinero carpaccio
Risotto mit gerducherten Garnelen und Carabinero-Carpaccio

Arroz caldoso de bogavante, gambas y sepia (Min. 2
pers.)

Creamy rice with lobster. prawns & cuttlefish (2 pax min. )
Suppenreis mit Hummer. Garnelen und Tintenfisch (Mind. 2

Pers.)

Por encargo/ Prepared upon request/ Auf Bestellung
Paella/ Fideua (Min. 2 pers.)

Paella mixta
Mixed paella
Gemischte Pacella

Paella de marisco con bogavante
Seafood paella with lobster
Meeresfriichte-Paella mit Hummer

Pacella de marisco
Seafood paella
Meeresfriichte-Paella

Paella negra de calamar y pescado con chipirones fritos
Black pdelld with squid. fish, & fried baby squid
Schwarze Paella mzt Tintenfisch und Fisch. dazu frittierte Calamares

Paella Ciega de pescado y marisco
Eedled fish paella & seafood.

isch-Paella ohne Schalen

Fideua
Fish & seafood fideua

Fideua mit Fisch und Meeresfriichten

17.00

16.50

27.50

40.00 p.p

26.00 p.p.

42.00 p.p.

27.00 p.p

28.00 p.p.

28.00 p.p

26.50 p.p.



PASTAS

Tagliatelle con raga de pulpo 23.50
Tagliatelle octopus ragu
Tagliatelle mit Oktopus-Ragu

Spaghettis con gambas y salsa cremosa de trufa 24.50
Spaghetti with prawns & creamy truffle sauce
Spaghetti mit Garnelen. cremige Triiffel

Canelon de carrillera de ternera
Cannelloni filled with slow-braised beef cheek 26.50

Cannelloni gefillt mit langsam geschmorten Rinderbdickchen

PESCADOS - FISH - FISCH

Bacalao con allioli gratinado
Cod with grilled garlic mayo
Kabeljau mit gegrilltem Knoblauch-Aioli 26.50

Kokotxas de bacalao al pil pil con almejas y jamén ibérico
Cod "Kokotxas™ with pil-pil sauce, clams, & Iberian ham 27.00
Kabeljau-Kokotxa mit Pil-Pil-Sauce. Muscheln und Iberischen Schinken

Chuletita de roaballo con beurre blanc de caviar
Turbot chop with caviar beurre blanc 27.50
Zanderkotelette mit Beurre Blanc und Kaviar

Lubina con crema de coliflor, avellanas y puerro relleno de gambas

y setas

Seabass with cauliflower. hazelnut sauce & leek with prawns & 26.50
mushrooms

Seebarsch mit Blumenkohl-Haselnusssauce. Lauch gefiillten Garnelen und

Pilzen

Lubina a la plancha con verduras al vapor
Grilled sea bass with steamed vegetables 25.00
Gegrillter Seebarsch mit gedampftem Gemiise

Salmén con ensalada de manzana y remolacha
Salmon with apple and beetroot salad 26.00
Lachs mit Apfel-Rote-Bete-Salat :



CARNES - MEAT - FLEISCH

Solomillo de ternera al grill, chalotas, esge’lrragos y setas
Grilled beef tenderloin. shallots. asparagus mushrooms

Gegrilltes Rinderfilet. Schalotten. Spargel und Pilzen 31.50

Carré de cordero con costra verde, saquitos de queso de cabra y

verduras

Lamb rack with herb crust. goat cheese sachets & steamed vegetables 29.50
Lammriicken mit Krduterkruste und Beuteln mit Ziegenkdse und Gemiise

Costilla de ternera glaseada con salsa de pina, pavé de patata y

maiz

Glazed beef ribs with pineapple sauce. potato pave & corn

Glasierte Rinderrippen mit Ananassauce, Kartoffel-Pave und Maiskolben 35.00

A LA PIEDRA - ON THE STONE - VOM STEIN

Chuletén Tomahawk (Min. 2 pers.)
Tomahawk steak (2 pax min.) 39.00 p.p.
Tomahawk-Steak (Mind. 2 Pers.)

Solomillo de wagyu 350g (Min. 2 pers.)
Wagyu tenderloin 350¢g (2 pax min.) 65.00
Wagyu-Filet 350g (Mind. 2 Pers.) 0 P-p-

Chuleton de cebon Irlandés
Irish Grain-Fed Ribeye Steak

Irisches Ribeye-Steak aus Getreidemas

39.00 p.p.

Servidas con verduras y patatas - Served with vegetables & potatoes - Mit Gemiise und Kartoffeln serviert

Servicio de mesa .- Pan, aceitunas, tomate. y allioli 3.50 € p.p. incl, 10 % lva,
Table Service: Bread, olives. tomato & garlic mayonnaise 3.50 € per person - 10 % VAT included.

Tischservice: Brot, Oliven. Tomate und hausgemachte Allioli 3.50 € p. P Einsch. 10 % Muwst.



POSTRES - DESSERTS - NACHSPEISEN

Tarta de queso
Cheesecake
Kasekuchen

Pavlova de maracuya rellena de fruta de temporad
Passion fruit pavlova filled with seasonal fruits
Passionsfrucht-Pavlova gefiillt mit saisonalen Friichten

Coulant de chocolate blanco con helado de snickers
White chocolate coulant with Snickers ice cream
Weifser Schokoladen-Coulant mit Snickers-FEis

Helado de avellana con chocolate caliente
Hazelnut icecream with hot chocolate
Haselnusseis mit heifer Schokolade

Sorbete de limoén
[Lemon sorbet
Zitronen-Sorbet

Sorbete de liméon con vodka/cava
lLemon sorbet with vodka/ cava

Zitronen-Sorbet Wodka / Sekt
Créeme brualée

Tarta de zanahoria
Carrot Cake

Karrottenkuchen

Sabores / Flavors / Geschmacksrichtungen:

e Chocolate con trozos / Chocolate chunks / Schokoladenstiicke
Vainilla / Vanilla / Vanille

Fresa / Strawberry / Erdbeere

Avellana / Hazelnut / Haselnuss
Coco con pistacho /Coconut with pistachio / Kokosnuss mit
Pistazie

Sorbets / Sorbetes / Sorbets:
» Mandarina / Tangerine / Mandarine
e Mango con frambuesa / Mango & raspberry / Mango & Himbeere
e Lima limén / Lime & lemon / Limette & Zitrone

1 scoop/bola/kugel-

2 scoop/ bola/ kugel -

3 scoop/bola/kugel-

12.00

9.50

12.50

9.50

6.75

9.00

8.50

12.00

3.80

7.50

9.50



