
 

STARTERS / TAPAS 
 

Gazpacho de fresa con sorbete de tomate – 9 € 
Strawberry gazpacho with tomato sorbet 
Erdbeer-Gazpacho mit Tomatensorbet 

Gambas en tempura con mayonesa de sweet chili – 17 € 
Tempura prawns with sweet chili mayonnaise 
Garnelen im Tempurateig mit Sweet-Chili-Mayonnaise 

Tartar de atún con aguacate y crujiente de arroz – 15.50 € 
Tuna tartare with avocado & crispy rice 
Thunfischtatar mit Avocado und knusprigem Reis 

Tartar de wagyu sobre pavé de patata – 25 € 
Wagyu tartare on a potato pavé 
Wagyu-Tatar auf Kartoffelpavé 

Carpaccio de rape y remolacha con allioli de pimentón ahumado – 17 € 
Monkfish & beetroot carpaccio with smoked paprika allioli 
Seeteufel- und Rote-Bete-Carpaccio mit geräuchertem Paprika-Allioli 

Berenjena ahumada con tomate confitado, queso feta y pesto – 15.50 € 
Smoked aubergine with confit tomato, feta cheese & pesto 
Geräucherte Aubergine mit confierten Tomaten, Feta und Pesto 

Jamón ibérico con pan de cristal – 22 € 
Iberian ham with crystal bread 
Ibérico-Schinken mit Cristal-Brot 

Croquetas de jamón ibérico – 16.50 € 
Iberian ham croquettes 
Ibérico-Schinken-Kroketten 

Croquetas de rape y gambas – 17 € 
Monkfish & prawn croquettes 
Seeteufel- und Garnelenkroketten 

Croquetas japonesas de pulpo – 16.50 € 
Japanese-style octopus croquettes 
Japanische Tintenfisch-Kroketten 



 

Tacos de panceta ibérica confitada con salsa especial de la casa – 22 € 
Confit Iberian pork tacos with sauce 
Tacos mit konfierter Ibérico-Bauchspeck und Haussauce 

Cangrejos salteados con salsa agridulce y sésamo – 23.50 € 
Sautéed crabs, sesame, with sweet & sour sauce   
Gebratene Krabben mit süß-saurer Sauce und Sesam 

Ceviche de lubina con leche de tigre y maracuyá – 20.50 € 
Seabass ceviche with tiger’s milk & passion fruit 
Wolfsbarsch-Ceviche mit Tigermilch und Passionsfrucht 
 

SATAYS & QUESADILLAS 
 

Brocheta de pollo en salsa Satay – 15 € 
Chicken skewer in satay sauce 
Hähnchenspieß mit Satay-Sauce 

Quesadillas de jamón y queso – 15 € 
Ham & cheese quesadillas 
Quesadillas mit Schinken und Käse 

 

BURGERS 
 

Hamburguesa con queso – 22 € 
Cheeseburger 
Cheeseburger 

Hamburguesa Cala Rotja carne de wagyu, mermelada de bacon, aguacate, rúccula – 
29 € 
Cala Rotja Burger: wagyu beef, bacon jam, avocado & arugula 
Cala Rotja Burger: Wagyu-Rind, Bacon-Marmelade, Avocado und Rucola 

Patatas fritas – 6 € 
Chips  
Pommes frites 



 

WOKS ASIÁTICOS & POKE BOWLS 
 

Wok de gambas y verduras – 18 € 
Prawn & vegetable wok 
Garnelen-Gemüse-Wok 

Wok de ternera y Verduras – 19.50 € 
Beef & Vegetable wok 
Rindfleisch-Gemüse-Wok 

Poke bowl (salmón o atún): arroz, aguacate, edamame, alga wakame, sésamo y 
zanahoria – 22.50 € 
Poke bowl (salmon or tuna): rice, avocado, edamame, wakame seaweed, sesame, & 
carrot 
Poke Bowl (Lachs oder Thunfisch): Reis, Avocado, Edamame, Wakame-Algen, Sesam 
und Karotte 

 

ENSALADAS 
 

Ensalada griega, pepino, queso feta, tomate cherry, aceitunas y cebolla roja – 15 € 
Greek salad with cucumber, feta, cherry tomato, olives & red onion 
Griechischer Salat mit Gurke, Feta, Cherrytomaten, Oliven und roter Zwiebel 

Ensalada mixta con won tun – 15 € 
Mixed salad with wonton 
Gemischter Salat mit Wonton 

Ensalada de salmón marinado, manzana y vinagreta de mostaza y miel – 16.50 € 
Marinated salmon salad with apple & honey mustard vinaigrette 
Marinierter Lachs-Salat mit Apfel und Honig-Senf-Vinaigrette 

Burrata con tomate cor de bou y pesto trufado – 17 € 
Burrata with oxheart tomato & truffle pesto 
Burrata mit Ochsenherztomate und Trüffelpesto 

 



 

PESCADOS 

 
Salmón a la parrilla con ensalada de manzana y remolacha – 26 € 
Lachs vom Grill  with apple & beetroot salad 
Lachs mit Apfel-Rote-Bete-Salat 

Lubina a la plancha con verduras al vapor – 25 € 
Grilled seabass with steamed vegetables 
Gegrillter Wolfsbarsch mit gedämpftem Gemüse 

 

MEATS / SPECIALS 

 
Solomillo de ternera al grill con chalotas, espárragos y pavé de patata – 31.50 € 
Grilled beef tenderloin with shallots, asparagus, & potato pavé 
Gegrilltes Rinderfilet mit Schalotten, Spargel und Kartoffelpavé 

A LA PIEDRA / ON THE STONE / VOM STEIN 

Solomillo de wagyu – 65 € p.p. (min. 2 pers.) 
Wagyu tenderloin – 65 € p.p. (2 pax min.) 
Wagyu-Filet – 65 € p.P. (Mind. 2 Pers.) 

Chuletón Tomahawk – 39 € p.p. (min. 2 pers.) 
Tomahawk steak – 39 € p.p. (2 pax min.) 
Tomahawk-Steak – 39 € p.P. (Mind. 2 Pers.) 

Chuletón de cebón irlandés – 39 € p.p. (min. 2 pers.) 
Irish beef ribeye – 39 € p.p. (2 pax min.) 
Irisches Ochsen-Ribeye – 39 € p.P. (Mind. 2 Pers.) 

(Servida con verduras y patatas fritas) 
(Served with vegetables & chips) 
(Mit Gemüse und Pommes frites) 

 



 

ARROCES / PAELLAS (min. 2 pers. /  2 pax min. / Mind. 2 Pers.) 

Paella mixta – 26 € p.p. 
Mixed paella 
Gemischte Paella 

Paella de marisco – 27 € p.p. 
Seafood paella  
Meeresfrüchte-Paella 

Paella de marisco con bogavante – 42 € p.p. 
Seafood paella with lobster 
Meeresfrüchte-Paella mit Hummer 

Paella ciega de pescado y marisco – 28 € p.p. 
Shell-free fish & seafood paella 
Schalenfreie Fisch- und Meeresfrüchte-Paella 

Paella negra – 28 € p.p. 
Black paella  
Schwarze Paella  

Fideuá ciega de pescado – 26.5 € p.p. 
Shell-free seafood fideuá 
Schalenfreie Meeresfrüchte-Fideuá 

Arroz caldoso de bogavante, gambas y sepia – 40 € p.p. 
Brothy rice with lobster, prawns, & cuttlefish 
Reisgericht mit Brühe, Hummer, Garnelen und Sepia 

 
 
 

 

Servicio de mesa: Pan, aceitunas, tomate y alioli – 3.50 € p.p. 
Table service: Bread, olives, tomato & aioli – 3.50 € p.p. 

Tischservice: Brot, Oliven, Tomate und Aioli – 3.50 € p.P. 



 

POSTRES / DESSERTS / NACHSPEISEN 

 
Tarta de queso – 12 € 
Cheesecake 
Käsekuchen 

Pavlova de maracuyá rellena de fruta de temporada – 9.50 € 
Passion fruit pavlova filled with seasonal fruits 
Passionsfrucht-Pavlova gefüllt mit saisonalen Früchten 

Coulant de chocolate blanco con helado de Snickers – 12.50 € 
White chocolate coulant with Snickers ice cream 
Weißer Schokoladen-Coulant mit Snickers-Eis 

Helado de avellana con chocolate caliente – 9.50 € 
Hazelnut ice cream with hot chocolate 
Haselnusseis mit heißer Schokolade 

Sorbete de limón – 6.75 € 
Lemon sorbet 
Zitronen-Sorbet 

Sorbete de limón con vodka o cava – 9 € 
Lemon sorbet with vodka or cava 
Zitronen-Sorbet mit Wodka oder Sekt 

Crème brûlée – 8.5 € 
Crème brûlée 
Crème brûlée 

Tarta de zanahoria – 12 € 
Carrot cake 
Karottenkuchen 

Helados de vainilla, fresa, chocolate y avellana 
Vanilla, strawberry, chocolate & hazelnut ice cream 
Vanille-, Erdbeer-, Schokoladen- & Haselnusseis 

1 bola / scoop / Kugel – 3.80 € 
2 bolas / scoops / Kugeln – 6.50 € 
3 bolas / scoops / Kugeln – 9.50 € 


